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VEGAN/GLUTENFRITT ALTERNATIV GÅR ATT ORDNA. ALLERGIER? 

FRÅGA PERSONAL 

  TRATTORIA • BAR • PIZZA ITALIANA • VINO • BIRRA • PASTA • APERITIVO  

TRATTORIA & BAR  

LÅNGHOLMSGATAN 12  
08-668 78 30 

@LACASA.HORNSTULL 

FÖRDRINKAR 

PROSECC0          109: -           BELLINI – PROSECCO & PERSIKOPURE                                                        119: -

APEROL SPRITZ – PROSECCO, APEROL, SODA & APELSIN        129: -           AMARETTO SOUR – AMARETTO, CITRON, ANGOSTURA BITTER         135: -    

NEGRONI – GIN, CAMPARI BITTER & MANCINO VERMOUTH        135: -           limoncello spritz – PROSECCO, LIMONCELLO, SODA & CITRON  135:                          

- 

FÖRRÄTTER 
ARANCINI                         89: -
FRITERADE RISOTTOBOLLAR MED PARMESAN & TRYFFELMAYO  

FRÄSTA RÄKOR                      135: -
CHILI OCH VITLÖKSFRÄSTA SCAMPI MED VITT VIN & PERSILJA 

BURRATA                               119: - 
GRÄDDFYLLD MOZZARELLA MED UGNSROSTADE TOMATER & BASILIKAOLJA 

VITLÖKSBRÖD                        59: -
UGNSROSTAD VITLÖKSBRÖD MED MOZZARELLA & PARMESAN 

CALAMARI FRITTI                        79: -
FRITERADE BLÄCKFISKRINGAR MED CITRON & AIOLI 

CARPACCIO                      145: -
OXCARPACCIO MED TRYFFELMAYO, PARMESAN, RUCCOLA & PINJENÖTTER 

CHARKBRICKA                                   HALV/HEL      179/319: -  
HUSETS URVAL AV ITALEINSKA CHARKUTERIER, PERFEKT ATT DELA PÅ 

PIZZA 
MARGHERITA (VEG)    139: -
MOZZARELLA 

VESUVIO     145: -
MOZZARELLA & KOKT SKINKA 

BUFALA (VEG)    155: -
MOZZARELLA, BASILIKA & BUFFELMOZZARELLA 

NAPOLETANA    165: -
MOZZARELLA, SARDELLER, KAPRIS, OREGANO & OLIVER 

PREZZEMOLO    165: -
MOZZARELLA, RÄKOR, VITLÖK & PERSILJA 

PORCINI (VEG)    170: -
MOZZARELLA, KARLJOHANSVAMP, TOMATER, VITLÖK, PERSILJA & 

PARMESAN 

GENOVESE     175: -
MOZZARELLA, PARMA, PARMESAN, PESTO & PINJENÖTTER 

HornstulL (BIANCO) VEG                            175: -
MOZZARELLA, CHEVRE, PAPRIKA, PICKLAD LÖK, ROSMARIN, OLIVER & 

RUCCOLA 

PEPPERONI     175: -
MOZZARELLA, PEPPERONI & CHILIFLAKES 

VALTELINA     179: -
MOZZARELLA, BRESAOLA, TOMATER, RUCCOLA & PARMESAN 

ORTOLANA (VEG)    179: -
MOZZARELLA, AUBERGINE, ZUCCHINI, PAPRIKA SAMT OLIVER & VITLÖK 

TRYFFELPIZZA (BIANCO)    179: -
MOZZARELLA, TRYFFELSALAMI, CREME FRAICHE, SVAMP, LÖK, PARMESAN, 

RUCCOLA & TRYFFELMAYO 

CACCIATORE    179: -                    
MOZZARELLA, SALAMI, N’DUJA, PICKLAD RÖDLÖK & PARMESAN 

SALSICCIA N’DJUA    179: -
MOZZARELLA, SALSICCIA, N¨DUJA, RUCCOLA, LÖK & OREGANO 

CRUDO STRACIATELLE    185: -
MOZZARELLA, BURRATA, PARMA, TOMATER & BASILIKA 

VARMRÄTTER 
OXFILE TOURNEDOS                                           329: -                     
KONJAKSFLAMBERAD OXFILE MED GRÖNPEPPARSÅS, HARICOTVERTS & 

POTATISGRATÄNG 

ENTRECOTE                      299: -
GRILLAD ENTRECOTE MED RÖDVINSSÅS, TOMATSALLAD, BEARNAISE & 

POMMES FRITES 

SCHNITZEL                       245: -
KYCKLINGSCHNITZEL MED MIXSALLAD, ÖRTSMÖR, KLYFTPOTATIS & AIOLI 

TORSKFILE                       289: -
UGNSBAKAD TORSKRYGG MED BLOMKÅLSPURE, SKIRAT SMÖR, SÄSONGENS 

PRIMÖRER & RÄKOR 

 

PASTA & RISOTTO 
TRYFFELPASTA                      239: - 

FETTUCCINE, OXFILE, SVAMP, TRYFFELKRÄM & GRÄDDE 

SCAMPIPASTA                                            225: -             

SPAGHETTI, SCAMPI, CHILI, ZUCCHINI & SAN MARZANO TOMATER 

CARBONARA                      189: - 

PANCETTA, PECORINO OST, ÄGGULA & SVARTPEPPAR 

RISOTTO AL FUNGHI                                           195: -                      
TRYFFEL RISOTTO MED SVAMP, PARMESANOST & PERSILJA 

Frutti di mare (BIANCO)                     245: -    
CHILI OCH VITLÖKSDOFTADE SKALDJUR MED TOMAT, VITTVIN & PERSILJA 

SPICY vodka                                                                209: -                                          
SALSICCIA, VODKA, GRÄDDE, TOMATSÅS, PARMESAN & RUCCULA 

BASILICO                                                                                     219: -                                                   
FYLLDA RAVIOLI MED RICOTTA & SPENAT, BASILIKASMÖR & PISTAGENÖTTER  

 

ALLA PASTARÄTTER KAN MAN FÅ VEGETARISKA OCH GLUTENFRIA 


